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ԶՄ-ՇՀԱՊՁԲ-14/01

1 

Ալյուր կգ 800 800 295 295 

Ցորենի ալյուրին բնորոշ, առանց  կողմնակի համի և հոտի: 

Առանց թթվության և դառնության, առանց փտահոտի ու 

բորբոսի: Խոնավության զանգվածային մասը՝ ոչ ավելի 15 %-

ից, մետաղամագնիսական խառնուրդները՝ ոչ ավելի 3,0%-ից, 

մոխրի զանգվածային մասը՝ չոր նյութի 0.55%, հում 

սոսնձանյութի քանակությունը՝ առնվազն 28,0%: ՀՍՏ 280-

2007: Անվտանգությունը և մակնշումը  N 2-III-4.9-01-2010 

հիգիենիկ նորմատիվների  և “Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 

2 

Շաքարավազ կգ 150 150 353 353 

Սպիտակ գույնի, սորուն, քաղցր, առանց կողմնակի համի և 

հոտի (ինչպես չոր վիճակում, այնպես էլ լուծույթում): Շաքարի 

լուծույթը պետք է լինի թափանցիկ, առանց չլուծված 

նստվածքի և կողմնակի խառնուկների, սախարոզի 

զանգվածային մասը` 99,75%-ից ոչ պակաս (չոր նյութի վրա 

հաշված), խոնավության զանգվածային մասը` 0,14%-ից ոչ 

ավել, ֆեռոխառնուկների զանգվածային մասը` 0,0003%-ից ոչ 

ավել, պիտանելիության մնացորդային ժամկետը` 

մատակարարման պահին սահմանված ժամկետի 50%-ից ոչ 

պակաս: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 

հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 
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պանիր կգ 70 70 2150 2150 

Սպիտակ աղաջրային պանիր, կովի կաթից, 36-40%  

յուղայնությամբ։ Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ 

կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն 

որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց 

արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական 

կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» 

ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 
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կարագ կգ 70 70 2763 2763 

Սերուցքային, յուղայնությունը՝71,5-82,5%, բարձր որակի, 

թարմ վիճակում, պրոտեինի պարունակությունը 0,7 գ, 

ածխաջուր 0,7 գ, 740 կկալ 200-250 գ կամ 20-25 կգ 

գործարանային փաթեթներով։ Անվտանգությունը և 

մակնշումը՝ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի 

N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և 

դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների 

տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդված 
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խտացրած կաթ կգ 40 40 1092 1092 

Խտացրած կաթ շաքարով, խոնավությունը`  26,5 %-ից ոչ 

ավելի, սախարոզը 43,5 %-ից ոչ պակաս, կաթնային չոր 

նյութերի զանգվածային մասը` 28,5 %-ից ոչ պակաս, 

թթվայնությունը`  48 0T-ից ոչ ավելի, պիտանելիության 

մնացորդային ժամկետը մատակարարման պահից  ոչ 

պակաս քան  70 %: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ 

կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն 

որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց 

արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական 

կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» 

ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի 
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նրբերշիկ կգ 90 90 1500 1500 

Տեղ;ական,բարձր տեսակի,պատրաստված տավարի և խոզի 

կամ տավարի և հորթի մսերից,ԳՕՍՏ 23670-

79,անվտանգությունը՝ըստ սանիտարահամաճարակային 

կանոնների և նորմերի  

7 
հավկիթ հատ 1200 1200 70 70 

Ձու սեղանի կամ դիետիկ, 1-ին կարգի, տեսակավորված ըստ 

մեկ ձվի զանգվածի, դիետիկ ձվի պահման ժամկետը՝ 7 օր, 

սեղանի ձվինը` 25 օր, սառնարանային պայմաններում` 120 
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օր։ Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 

90 %: Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ 

կառավարության 2011 թվականի սեպտեմբերի 29-ի «Ձվի և 

ձվամթերքի տեխնիկական կանոնակարգը հաստատելու 

մասին» N 1438-Ն որոշմանը և  «Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 
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թեյ կգ 3 3 11900 11900 

Բայխաթեյ սև չափածրարված և առանց, խոշոր տերևներով, 

հատիկավորված և մանր։ Միանգամյա օգտագործման թեյի 

տոպրակները տեսակավորված են 2, 2,5 և 3 գ փաթեթներով։  

“Փունջ”, բարձրորակ և I տեսակների։ Անվտանգությունը` 

ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ 

մակնշումը` “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ 

օրենքի 8-րդ հոդվածի  

9 
կերակրի աղ կգ 50 50 155 155 

Կերակրի աղ` բարձր տեսակի, յոդացված ՀՍՏ 239-2005  

Պիտանելիության ժամկետը արտադրման օրվանից ոչ 

պակաս 12 ամիս: 

10 
կակաո փոշի կգ 1 1 5000 5000 

Փաթեթավորված թղթե տարաններում կամ պարկերում, 

կշռաբաժանված ինչպես նաև չկշռաբաժանված,ԳՕՍՏ108-76 

անվտանգությունը՝N2-111-4.9-01-2003 
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թարմ կաթ լ 300 300 395 395 

Պաստերացված կովի կաթ 3 % յուղայնությամբ, 

թթվայնությունը` 16-210T: Անվտանգությունը և մակնշումը` N 

2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) 

սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և 

ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ 

հոդվածի 
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խմորիչ կգ 3 3 2550 2550 

Չոր, գործարանային փաթեթավորված, չափածրարված, 

խոնավությունը` 8 %-ից ոչ ավելի: Անվտանգությունը`  N 2-

III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների և «Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 

Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս 80 %  
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տոմատի 

մածուկ 
կգ 20 20 715 715 

Բարձր կամ առաջին տեսակների, ապակե կամ մետաղյա 

տարաներով, փաթեթավորումը` մինչև 10 դմ3 

տարողությամբ: Անվտանգությունը` N 2-III-4.9-01-2010 

հիգիենիկ նորմատիվների և «Սննդամթերքի անվտանգության 

մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի :  

14 արգանակ հատ 400 400 50 50 ըստ սանիտարահամաճարակային նորմերի 

15 

սոխ կգ 30 30 210 210 

Թարմ, կծու, կիսակծու կամ քաղցր, ընտիր տեսակի, նեղ 

մասի տրամագիծը 3 սմ-ից ոչ պակաս,            ԳՕՍՏ 27166-86, 

անվտանգությունը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. 

դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված‚ Թարմ 

պտուղբանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի և 

Սննդամթերքի անվտանգության մասին ՀՀ օրենքի 8-րդ 

հոդվածի: 
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կարտոֆիլ կգ 600 600 240 240 

Վաղահաս և ուշահաս, I տեսակի, չցրտահարված, առանց 

վնասվածքների, կլոր ձվաձև 4 սմ, 5%, երկարացված 3,5սմ, 5 

%, կլոր ձվաձև (4-ից 5) սմ 20%, երկարացված (4-ից 4,5) սմ 

20%, կլոր ձվաձև (5-ից 6սմ) 55%, երկարացված (5-ից 5,5) սմ 

55%, կլոր ձվաձև (6-ից 7) սմ 20%, երկարացված (6-ից 6,5) սմ 

20%: Տեսականու մաքրությունը`  90 %-ից ոչ պակաս, 

փաթեթավորումը` առանց չափածրարման: 

Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 

2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված 

«Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի» 

և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ 

հոդվածի: 
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կաղամբ կգ 300 300 140 140 

Թարմ գլուխ կաղամբ` մթերման համար: Թարմ 

գլուխկաղամբն ըստ հասունացման ժամկետների 

ստորաբաժանվում է հետևյալ տեսակների, վաղահաս, 

միջահաս և ուշահաս: Արտաքին տեսքը` գլուխները թարմ, 

ամբողջական, մաքուր, առողջ, լիովին ձևավորված, առանց 

հիվանդությունների, չծլած, տվյալ բուսաբանական տեսակին 

բնորոշ գույնով. ձևով ու համ ու հոտով, առանց կողմնակի 

հոտի և համի: Կաղամբի գլուխները չպետք է լինեն 

գյուղատնտեսական վնասատուներովվնասված, չպետք է 

ունենան ավելորդ արտաքին խոնավություն, պետք է լինեն 

խիտ կամ քիչ խիտ, բայց ոչ փխրուն, վաղահասկաղամբը` 

տարբերաստիճանիփխրունությամբ: Գլուխների մաքրման 

աստիճանը` կաղամբի գլուխները պետք է մաքրված լինեն 

մինչև մակերևույթը ամուր գրկող կանաչ և սպիտակ 

տերևները, թույլատրվում է կաղամբի մակերևույթը ամուր 

չգրկող 2-4 հատ կանաչ տերևների առկայություն: Վաղահաս 

կաղամբի գլուխները պետք է մաքրված լինեն վարդաձև 

տերևաբույլերից և օգտագործման համար ոչ պիտանի 

տերևներից: Կաղամբակոթի երկարությունը 3սմ-ից ոչ ավելի: 

Կաղամբի մաքրված գլուխների քաշը ոչ պակաս`  0.8  կգ, 

վաղահաս կաղամբինը` 0.3- 0.4 կգ: Ճաքած և 3 սմ-ից ոչ ավելի 

խորությամբ մեխանիկական վնասվածքներով կաղամբի 

գլուխների զանգվածային մասը` 5%-ից ոչ ավելի: 3 սմ-ից 

ավելի խորությամբ մեխանիկական վնասվածքներով, 

ճաքերով, նեխած, գյուղատնտեսական վնասատուներով 

վնասված, ցրտահարված, շոգեհարված` միջուկի 

դեղնվածության և կարմրածության նշաններով  գլուխների 

առկայություն չի թույլատրվում: Չի թույլատրվում 

նշահատված գլուխներով և կաղամբակոթերով կաղամբի 

առկայություն: Անվտանգությունը, փաթեթավորումը և 

մակնշումը` ըստՀՀկառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի 

N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ 

բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի” և 

“Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-

րդհոդվածի: 

18 

բազուկ կգ 20 20 160 160 

Արտաքին տեսքը` արմատապտուղները թարմ, ամբողջական, 

առանց հիվանդությունների, չոր, չկեղտոտված, առանց 

ճաքերի և վնասվածքների: 

Ներքին կառուցվածքը` միջուկը հյութալի, մուգ կարմիր` 

տարբեր երանգների: 

Արմատապտուղների չափսերը (ամենամեծ լայնակի 

տրամագծով) 5-14սմ: Թույլատրվում է շեղումներ նշված 
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չափսերից և մեխանիկական վնասվածքներով    3 մմ ավել 

խորությամբ` ընդհանուր քանակի 5%-ից ոչ ավելի: 

Արմատապտուղներին կպած հողի քանակությունը ոչ ավել 

քան ընդհանուր քանակի 1%: 

19 

գազար կգ 20 20 270 270 

Սովարական և ընտիր տեսակի։ Անվտանգությունը և 

մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի 

N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-

բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի” և 

“Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ 

հոդվածի: 

20 

բուս. jուղ լ 70 70 930 930 

Պատրաստված արևածաղկի սերմերի լուծամզման և ճզմման 

եղանակով, բարձր տեսակի, զտված, հոտազերծված։ 

Անվտանգությունը՝ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ 

նորմատիվների, մակնշումը`  “Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։  

21 

կանաչի կապ 70 70 240 240 

Կանաչի տարբեր տեսակի, անվտանգությունը` ըստ N 2-III-

4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) 

սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և 

ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ 

հոդվածի 

22 

բրինձ կգ 100 100 656 656 

Սպիտակ, խոշոր, բարձր, երկար տեսակի,  չկոտրած, 

լայնությունից բաժանվում են 1-ից մինչև 4 տիպերի, ըստ 

տիպերի խոնավությունը 13%-ից մինչև 15%։ 

Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառ. 2007թ. 

հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված ‚ 

Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, պահմանը, 

վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող 

պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի" և 

"Սննդամթերքի անվտանգության մասին" ՀՀ օրենքի  8-րդ 

հոդվածի. 

23 

ոսպ կգ 40 40 1098 1098 

Երեք տեսակի, համասեռ, մաքուր, չոր` խոնավությունը` 

(14,0-17,0) % ոչավելի: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-

2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:  

24 

մակարոնեղեն կգ 120 120 443 443 

Մակարոնեղեն անդրոժ խմորից, կախված ալյուրի տեսակից և 

որակից` A (պինդ ցորենի ալյուրից), Б (փափուկ ապակենման 

ցորենի ալյուրից), B (հացաթխման ցորենի ալյուրից), 

չափածրարված և առանց չափածրարման։ Անվտանգությունը՝ 

ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ 

մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ 

օրենքի 8-րդ հոդվածի: 

25 

ձավար կգ 40 40 440 440 

Ստացված ցորենի թեփահան հատիկների հղկմամբ, կամ 

հետագա կոտրատմամբ, ցորենի հատիկները լինում են 

հղկված ծայրերով կամ հղկված կլոր հատիկների ձևով, 

խոնավությունը 14%-ից ոչ ավելի, աղբային խառնուկները 

0,3%-ից ոչ ավելի, պատրաստ-ված բարձր և առաջին տեսակի 

ցորենից, անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ 

կառավարության 2007թ. հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ 

հաստատված‚“Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, 

պահմանը, վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող 

պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի” և 

“Սննդամթերքի անվտանգության մասին”  ՀՀ օրենքի 8-րդ 

հոդվածի։  

26 

հնդկաձավար կգ 50 50 1008 1008 

Հնդկաձավար I կամ II տեսակների, խոնավությունը` 14,0 %-

ից ոչ ավելի, հատիկները` 97,5 %-ից ոչ պակաս: 

Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 70 

%: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 

2007թ. հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված 

«Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, պահմանը, 

վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող 

պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և 

«Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ 

հոդվածի։  

27 

լոբի հատ կգ 10 10 1080 1080 

Լոբի գունավոր, միագույն, գունավոր ցայտուն, չոր` 

խոնավությունը 15 %-ից ոչ ավելի կամ միջին չորությամբ` 

(15,1-18,0) %: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 

հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի անվտանգության 

մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Պիտանելիության 

մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս  50 %: 

28 

սիսեռ կգ 10 10 880 880 

Սիսեռ ԳՕՍՏ 8758-76,  համասեռ, մաքուր, չոր 

խոնավությունը` (14,0-20,0) % ոչ ավելի:  Անվտանգությունը` 

ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, 

«Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ 

հոդվածի:  

29 

ոլոռ կգ 30 30 615 615 

Չորացրած, կեղևած, դեղին կամ կանաչ գույնի: 

Անվտանգությունը՝ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ 

նորմատիվների և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» 

ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 

30 

տավարի միս 

փափուկ 
կգ 120 120 2745 2745 

Միս տավարի խորը սառեցրած, փափուկ միս առանց ոսկորի, 

զարգացած մկաններով, փաթեթավորումը` արկղերով, 

Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 

2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված 

«Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և 

«Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ 

հոդվածի:  

31 

հավի միս թև կգ 120 120 1405 1405 

Բրոյլեռ տիպի, առանց փորոտիքի, մաքուր, արյունազրկված, 

առանց կողմնակի հոտերի, փաթեթավորված պոլիէթիլենային 

թաղանթներով։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ 

կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն 

որոշմամբ հաստատված “Մսի և մսամթերքի տեխնիկական 

կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” 

ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի 

32 

բլղուր կգ 5 5 423 423 

Ձավար ցորենի I, II և III տեսակի, ստացված ցորենի 

թեփահան հատիկների հղկմամբ, կամ հետագա 

կոտրատմամբ, ցորենի հատիկները լինում են հղկված 

ծայրերով կամ հղկված կլոր հատիկների ձևով, 

խոնավությունը 14%-ից ոչ ավելի, աղբային խառնուկները 
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0,3%-ից ոչ ավելի, պատրաստված բարձր և առաջին տեսակի 

ցորենից։ Անվտանգությունը՝ըստ N 2-III-4.9-01-2010  

հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 

33 

կարամել կգ 20 20 1290 1290 

Կարամելկաթնային, պոմադային, մրգային, դոնդողային, 

դոնդողամրգային, նշակարկանդային, գրիլյաժային, պրալինե 

հավելանյութերով։Կախված կոնֆետի տեսակից 

խոնավության զանգվածային մասը` 4-25 %-ից ոչ ավել, 

փաթեթավորումը` նրբաթիթեղի և թղթի մեջ, չփաթաթված` 

հատավոր, կշռածրարված տուփերով, խառը տեսականիով։ 

Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ 

նորմատիվների, իսկ մակնշումը` “Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդհոդվածի: 

34 
թխվացքաբլիթ կգ 40 40 900 900 

 Կաթնահունց, շաքարահունց և երկարատև պատրաստված 

,ԳՕՍՏ24901-89,անվտանգությունը և մշակումը՝N 2-111-4.9-01-

2003, սանիտարահամաճարակային կանոնների ևնորմերի  

35 

վարունգ կգ 150 150 260 260 

Վարունգ թարմ, օգտագործման տեսակի, անվտանգությունը` 

ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) 

սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և 

ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ 

հոդվածի 

36 

լոլիկ կգ 150 150 220 220 

Լոլիկ թարմ օգտագործման տեսակի, անվտանգությունը` ըստ 

N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) 

սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և 

ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ 

հոդվածի 

37 

հաճարաձավա

ր 
կգ 40 40 765 765 

Ստացված հաճարի հատիկներից, հատիկներով 

խոնավությունը 15 %-ից ոչ ավելի, փաթեթավորումը` 50կգ ոչ 

ավելի պարկերով: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ 

կառավարության 2007թ. հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ 

հաստատված «Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, 

պահմանը, վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող 

պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և 

«Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ 

հոդվածի:  

Գնման առարկան ունի պարբերական օգտագործման բնույթ

1 <<Տիսա>> ՓԲԸ 245,8333  49,16667  295 

2 <<Տիսա>> ՓԲԸ 294,1667  58,83333  353 

3 <<Տիսա>> ՓԲԸ 1650  330  1980 

4 <<Տիսա>> ՓԲԸ 2302,5  460,5  2763 

5 <<Տիսա>> ՓԲԸ 828,25  165,65  994 

6 <<Տիսա>> ՓԲԸ 1200  240  1440 

7 <<Տիսա>> ՓԲԸ 58,33333  11,66667  70 

8 <<Տիսա>> ՓԲԸ 2875  575  3450 

9 <<Տիսա>> ՓԲԸ 129,1667  25,83333  155 

10 <<Տիսա>> ՓԲԸ 2750  550  3300 

11 <<Տիսա>> ՓԲԸ 315  63  378 

12 <<Տիսա>> ՓԲԸ 1375  275  1650 

13 <<Տիսա>> ՓԲԸ 595,8333  119,1667  715 

14 <<Տիսա>> ՓԲԸ 37,5  7,5  45 

15 <<Տիսա>> ՓԲԸ 175  35  210 

16 <<Տիսա>> ՓԲԸ 198,3333  39,66667  238 

17 <<Տիսա>> ՓԲԸ 116,6667  23,33333  140 

18 <<Տիսա>> ՓԲԸ 133,3333  26,66667  160 

                                                 
4  
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19 <<Տիսա>> ՓԲԸ 180  36  216 

20 <<Տիսա>> ՓԲԸ 603,2857  120,6571  724 

21 <<Տիսա>> ՓԲԸ 131,6429  26,32857  158 

22 <<Տիսա>> ՓԲԸ 541,6667  108,3333  650 

23 <<Տիսա>> ՓԲԸ 495  99  594 

24 <<Տիսա>> ՓԲԸ 331,6667  66,33333  398 

25 <<Տիսա>> ՓԲԸ 366,6667  73,33333  440 

26 <<Տիսա>> ՓԲԸ 483,3333  96,66667  580 

27 <<Տիսա>> ՓԲԸ 825  165  990 

28 <<Տիսա>> ՓԲԸ 650  130  780 

29 <<Տիսա>> ՓԲԸ 323,3333  64,66667  388 

30 <<Տիսա>> ՓԲԸ 2287,5  457,5  2745 

31 <<Տիսա>> ՓԲԸ 1170,833  234,1667  1405 

32 <<Տիսա>> ՓԲԸ 260  52  312 

33 <<Տիսա>> ՓԲԸ 1075  215  1290 

34 <<Տիսա>> ՓԲԸ 750  150  900 

35 <<Տիսա>> ՓԲԸ 208,3333  41,66667  250 

36 <<Տիսա>> ՓԲԸ 183,3333  36,66667  220 

37 <<Տիսա>> ՓԲԸ 458,3333  91,66667  550 

1-37 <<Տիսա>> ՓԲԸ ԶՄ-ՇՀԱՊՁԲ-14/01  

1-37 <<Տիսա>> ՓԲԸ 
ք. Երևան, Նորագավիթ 4փ, Հեռ. 

093 70-04-32 
   

<Գնումների մասին> ՀՀ օրենքի համաձայն բոլոր հնարավոր մասնակիցներին էլեկտրոնային փոստով ուղարկվել է հրավեր

Հակաօրինական գործողություններ չեն հայտնաբերվել

                                                 

mailto:tisa1920@mail.ru
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Գնումների գործընթացի վերաբերյալ բողոքներ չեն ներկայացվել

sveta_grigoryan@inbox.ru

Զորավանի մանկապարտեզ ՀՈԱԿ

mailto:sveta_grigoryan@inbox.ru

